Urzadzenie do oczyszczania miesa,
owocow, warzyw, ziaren, ryb i owocow morza

VIVIDI ECO - 05 ,,HYDROXYL”
INSTRUKCJA OBStUGI

Wiecej informacji na stronie www.vividi.pl

URZADZE| A
ADZENIE Do DEZYNFeKcy; MIESA, Oowocow |
23 pomoca jonéy: wodnrulennwwh i
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Przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje przed uzyciem oraz ja zachowaj.

UWAGA: Ten podrecznik uzytkownika zawiera wazine informacje dotyczace
bezpieczenstwa, uzytkowania i konserwacji Twojego sprzetu. Nalezy zachowac
te instrukcje w bezpiecznym miejscu, aby byta tatwo dostepna w przysztosci.

Co to jest jon hydroksylowy

Technologia jonu wody hydroksylowej oparta jest wytgcznie na wodzie, bez
dodatkowych substancji chemicznych. Molekuty wody rozktadajg sie na rodniki
hydroksylowe generujgc grupe rozproszonych czgsteczek, gdy urzadzenie jest
pod napieciem.

Rodniki hydroksylowe majg silng zdolno$é oksydacyjng i mogg skutecznie
rozktadaé bakterie, pozostatosci pestycydéw i hormony na powierzchni wody.

Wtasciwosci ochronne jony wody hydroksylowej dla srodowiska:

Technologia czyszczenia jonami wody hydroksylowe] jest nowg technologia
czyszczenia opartg na ozonie i plazmie. Proces czyszczenia wykorzystuje czystg
wode, bez dodatkdw, a po oczyszczeniu nie pozostajg szkodliwe substancje, aby
unikng¢ wtdrnego zanieczyszczenia. Jest to wystarczajgco bezpieczny proces i
potrafi skutecznie usuwac pestycydy i bakterie.

Specyfikacja:

Numer modelu ECO 05 ,,HYDROXYL”

Wymiary w mm (wysokos$¢ x szerokos¢ | 352 x 360 x 413 mm
x gtebokos()

Waga produktu 8.5kg
Napiecie znamionowe 230V - 240V~
Czestotliwo$é nominalna 50 Hz
Catkowite podtgczone obcigzenie 120 W
Pojemnos¢ 13 litréw
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Sposodb uzycia:

1. Podtacz zasilanie, urzagdzenie wyda sygnat dzwiekowy, ikona przetgcznika

zasilania zaswieci sie, a urzadzenie zostanie podtgczone do zasilania.

2. Po podtaczeniu zasilania dotknij raz wytgcznika zasilania, urzadzenie wyda

dtugi dzwiek i przejdzie w tryb gotowosci.

3. Gdy urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci, wybierz odpowiedni tryb

pracy do czyszczenia:

Owoce i warzywa: (FRUIT) dotknij raz tego przycisku, urzadzenie
uruchomi sie, a wskaznik na wyswietlaczu zaswieci sie. Cyrkulacja wody
i generator jonu wody hydroksylowej zaczng dziataé. Mycie zakonczy
sie po 15 minutach 3 styszalnymi dzwiekami, a urzadzenie wyfaczy sie
automatycznie.

Mieso: (MEAT) dotknij raz tego przycisku, urzgdzenie uruchomi sie, a
wskaznik na wyswietlaczu zaswieci sie. Cyrkulacja wody i generator
jonu wody hydroksylowej zaczng dziataé. Mycie zakornczy sie po 12
minutach 3 styszalnymi dziwiekami, a urzadzenie wyfaczy sie
automatycznie.
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lll.  Sztucce: (CUTLERY) dotknij raz tego przycisku, urzgdzenie uruchomi sie,
a wskaznik na wyswietlaczu zaswieci sie. Cyrkulacja wody i generator
jonu wody hydroksylowej zaczng dziataé. Mycie zakonczy sie po 5
minutach 3 styszalnymi dziwiekami, a urzadzenie wyfaczy sie
automatycznie.

IV.  Ziarna: (GRAIN) dotknij raz tego przycisku, urzgdzenie uruchomi sie, a
wskaznik na wyswietlaczu zaswieci sie. Cyrkulacja wody i generator
jonu wody hydroksylowej zaczng dziataé. Mycie zakoriczy sie po 10
minutach 3 styszalnymi dziwiekami, a urzadzenie wyfaczy sie
automatycznie.

V. Woda hydroksylowa: (HYDROXY) dotknij raz tego przycisku, urzadzenie
uruchomi sie, a wskaznik na wyswietlaczu zaswieci sie. Cyrkulacja wody
i generator jonu wody hydroksylowej zaczng dziataé. Mycie zakoniczy
sie po 20 minutach 3 styszalnymi dZzwiekami, a urzadzenie wyfaczy sie
automatycznie.

VI.  Odptyw: (DRAIN) dotknij raz tego przycisku, urzadzenie uruchomi sie, a
wskaznik na wyswietlaczu zaswieci sie. Proces odptywu skonczy sie 3
styszalnymi dzwiekami, a urzagdzenie wyfaczy sie automatycznie.

VIl.  Stopnie czasowe: (TIMER) nacisnij ten przycisk, aby nastawié czas. Z
kazdym przyciskiem, zostang dodane 2 minuty (maksymalnie do 30
minut). Urzadzenie rozpocznie prace po 3 sekundach, a wyswietlacz sie
zapali. Cyrkulacja wody i generator jonu wody hydroksylowej zaczng
dziata¢. Proces czyszczenia zakonczy sie 3 styszalnymi dzwiekami, a
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie
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Fruit & vegetables Meat Cutlery Grain Hydroxy water Drain Timer On/Off

- Hydroxy water ion generator — generator jonéw hydroxylowych, -
Circulating pump — pompa cyrkulacyjna do wody, - Drainage — odptyw
wody, - Control panel — panel sterujacy, - Cover — pokrywa, - Drain —
odptyw, - Plug — gniazdo zasilania

Zapoznanie z funkcja

1. Funkcja automatycznego czyszczenia
e System kontroli tatwo obstugiwany jednym palcem
e Technologia hydroksylowego jonu wodnego z cyrkulacjg wody

2. Jony wody hydroksylowej mogg niszczy¢ bakterie i pozostatosci
pestycydow
e Jony wody hydroksylowej mogg skutecznie niszczy¢ bakterie,
pozostatosci pestycydédw i hormony w zywnosci

3. Dezynfekcja zastawy stotowej

e Zdezynfekowana zastawa stolowa moze wuzyé jondw wody
hydroksylowej to kolejnego usuwania bakterii
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4. Dwa rodzaje specjalnie zaprojektowanych narzadzi do czyszczenia
e Koszyk do mycia jest specjalnie zaprojektowany dla mycia warzyw i
owocow.
e Pojemnik do mycia jest specjalnie zaprojektowany dla ziaren i miesa.
e tatwe w wyciggnieciu i zaoszczedzajgce czas

5. Funkcja odptywu wody ON/OFF
e Moze tatwo odprowadza¢ wode naciskajgc przycisk odptywu i unikngé
przecieku podczas procesu czyszczenia.

6. Oszczedno$é kosztow
e Niepotrzebne zadne dodatkowe detergenty. Technologia jondw wody
hydroksylowe]j uzywa tylko wody i moze skutecznie zniszczy¢ bakterie.
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Washing tray Washing basket
Kosz do miesa i warzyw kosz do ziaren

Przed czyszczeniem

Zainstaluj rurki do odptywu wody i otwdrz pokrywe, wtéz warzywa/owoce do
koszyka myjacego i wtdz mieso/ziarna do pojemnika myjacego. Jesli warzywa sg
zabrudzone ziemig/btotem, nalezy je umy¢ przed wsadzeniem do koszyka. Wiej
wode do znacznika (po lewej stronie na sciance wnetrza) i zamknij pokrywe.

Zachowanie po umyciu

Po umyciu warzyw, miesa i owocow morza itd., moga znajdowac sie
zabrudzenia i ttuszcz w urzadzeniu. Nalezy od razu to wyczyscic.

Po wyczyszczeniu zanieczyszczen, nalezy przetrze¢ powierzchnie, wnetrze
maszyny i pojemnik z kropelek czysta delikatng szmatka. Otworz pokrywe na
jakis czas, przed zamknieciem aby wyparowata woda z przewodow.

Uwaga: Zasilanie musi by¢ odtgczone podczas czyszczenia urzadzenia.
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Srodki ostroznoéci

Ponizsze zakazane dziatania wigzg sie z bezpieczenstwem produktu i
bezpieczenistwem osobistym uzytkownika. Nalezy obstugiwa¢ urzadzenie
zgodnie z wymaganiami, w innym wypadku mogg spowodowac skrajne
zniszczenie maszyny lub zagrozenie bezpieczenstwa osobistego uzytkownika.

Do czyszczenia zywnosci uzywaj wody z kranu. Nie uzywaj wody zmiekczonej,
wody destylowanej lub nieznanego Zrddta itp.

Urzadzenie zostato przetestowane z wodg przed opuszczeniem fabryki. Istnieje
mozliwos¢, ze pozostata niewielka ilos¢ wody i wilgoci, co nie wptynie na
dziatanie produktu.

Gdy na panelu sterowania bedzie woda, wptynie to na dziatanie. Nalezy wytrze¢
od razu.

Tam, gdzie jakos¢ wody jest stosunkowo twarda, po czyszczeniu wewnatrz
urzadzenia pojawig sie biate osady, co jest normalnym zjawiskiem.

W procesie czyszczenia moze wystepowac delikatny zapach chloru, ktory
pochodzi z wody kranowej i nie wptywa na dziatanie urzadzenia.

Podczas czyszczenia, poziom wody musi by¢ wyzszy niz linia min. poziomu wody
w urzadzeniu i nie przekraczac linii maks. poziomu wody.

Po czyszczeniu spu$é wode z urzadzenia, wytrzyj jg do czysta i otwdrz gérng
pokrywe, aby mogto wyschnac.

Po uzyciu, nie nalezy umieszczaé urzadzenia w niskich temperaturach, zeby nie
zamarzfo. Srodowisko pracy urzadzenia to od +5 do 40 stopni Celsjusza.

Zabrania sie wkfadania metalowych ciat obcych w szczeliny; w przeciwnym razie
moze to spowodowal porazenie pradem elektrycznym lub nieprawidiowe
dziatanie.

Dzieci lub dorosli niepetnosprawni, ktérzy sg ograniczeni w zdolnosci do
samodzielnego korzystania z urzadzenia, powinny poprosi¢é o pomoc
odpowiedzialng i kompetentng osobe, aby ich poinstruowata.

Jesli panel sterowania jest zniszczony z powodu niewfasciwej obstugi, nalezy
uwazacé aby unikng¢ przypadkowych obrazen.
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Nie wolno wlewaé wody o temperaturze powyzej 50 stopni, aby unikngé
zniszczenia urzadzenia.

Zabrania sie przeksztatcania, demontazu lub naprawy bez zezwolenia.
Naruszenie moze spowodowacé pozar lub porazenie prgdem.

Nie uzywaj wtyczki zasilania mokrymi rekami, aby unikng¢ porazenia pragdem.
Nie ciggnij za przewdd przy odtgczaniu wtyczki, aby unikngé porazenia pragdem.
Odtacz urzadzenie od zasilania podczas instalacji, konserwacji lub nieuzywania.

Nalezy sprawdzac odptyw wody i regularnie spuszczaé¢ wode, aby upewnic sie, ze
nie jest zablokowany.

Nie ktadz urzadzenia na niestabilnych blatach, w poblizu Zrédet ognia,
bezposredniego swiatta stonecznego czy rozpryskéw oleju.

Nalezy uzywac niezaleznego gniazda zasilania 230V/50Hz.

Nie uszkadzaj przewodu zasilajgcego i wtyczki, aby unikngé porazenia pragdem,
zwarcia i pozaru.

Jesli przewdd zasilajagcy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na specjalny
przewéd lub na specjalny element zakupiony przez dziat konserwacji
producenta.

Czyszczenie i Konserwacja

PORADY KONSERWACYIJNE: w zaleznosci od czestotliwosci uzywania oraz od
twardosci wody z czasem na gtowicach ozonu i plazmy moze pojawi¢ sie nalot z
odktadajgcego sie kamienia. Jest to zjawisko normalne. Aby urzgdzenie
pracowato poprawnie i wydajnie nalezy w takim przypadku dokonaé
rozpuszczenia tego kamienia np. octem lub kwasem cytrynowym (zalecane jest
1 raz w ciggu 2 miesiecy).

1. Odtaczone zasilanie;
2. Upewnic sie, ze zbiornik jest czysty;

3. Witozy¢ w dobrym stanie dopasowang torbe plastikowg do urzadzenia.
Napetni¢ plastikowg torbe biezagcg wodg i odpowiednio ja zamocowac. Nalezy
uwazac, aby woda z plastikowej torby nie dostata sie do urzadzenia.
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4. Wlej ocet lub kwas cytrynowy miedzy zewnetrzng sciane plastikowej torby, a
Sciang boczng generatora, tak aby ocet lub kwas cytrynowy dotarty do gérnej
krawedzi generatora i odstawi¢ na 60 minut.

5. Po konserwacji wlej wode z plastikowej torby do urzadzenia w celu
wyczyszczenia, a nastepnie spusé¢ wode.
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Usuwanie drobnych usterek

Jesli urzadzenie nie dziata, nalezy odtgczy¢ wtyczke zasilania w celu

sprawdzenia.

Nastepujgca sytuacja niekoniecznie jest usterka, sprawdz ponownie przed
zgtoszeniem do naprawy; jesli jest to usterka, prosze skontaktowad sie z

serwisem technicznym.
Nie naprawiaj sam!

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Brak odptywu lub zbyt
wolny odptyw

Rura odptywowa jest
uniesiona do gory.

Przycisk odptywu jest
niewcisniety.

Filtr odptywowy jest
zatkany.

Opuscé rure odptywowa.
Nacisnij przycisk
odptywu.

Wyczys¢ 3-warstwowy
filtr.

Urzadzenie nie dziafa

Awaria zasilania.

Urzadzenie nie jest
podtgczone do zasilania.

Uzyj po tym, jak zasilanie
zostanie przywrocone.

Wsadz wtyczke do
gniazdka elektrycznego.

Brak reakgcji

Przycisk zasilania sie nie
wigcza

Nacisnij przycisk zasilania
raz, a nastepnie wybierz
program.

Odoér w srodku
generatora

Urzadzenie nie jest
czyste.

Optucz urzadzenie po
uzyciu. Wytrzyj do sucha
I Wysusz.
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WAZNE: Jesli twoje urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy odpiac je od zrddta
zasilania i skontaktowac sie z serwisem.

NIE PROBUJ NAPRAWIAC URZADZENIA SAM.

Prosze zapoznaé sie z warunkami gwarancji, ktére znajdujg sie na karcie
gwarancyjnej otrzymanej wraz z urzgdzeniem.

WAZNE: Producent stosuje polityke ciggtego doskonalenia i zastrzega sobie
prawo do dostosowywania i modyfikowania swoich produktéw bez uprzedniego
powiadomienia.

Na naszej stronie internetowej www.vividi.pl w zaktadce ,filmy” znajdziesz
doktadne prezentacje filmowe jak korzysta¢ z naszych urzadzen.

Zapraszamy rowniez na naszego Facebooka — VIVIDI.PL — polub nas,
zaobserwuj, podziel sie informacjg z innymi, pochwal sie efektami.

JesteSmy réwniez na YOUTUBE, wpisz — VIVIDI POLSKA i subskrybuj.

Jesli czegos nie znalazte$, masz pytanie, czegos nie rozumiesz, masz
watpliwosci?

ZADZWON DO NAS LUB NAPISZ E-MAILA na pewno pomozemy.

biuro@vividi.pl, tel. +48 664 952 781
od poniedziatku do pigtku od 9 do 17, w soboty od 9 do 14
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Technical Data

Model NO. ECO 05

Product Dim: 360x413x352mm

Unit NWT. 8.50kg

Rated Voltage: 230V/50Hz

Rated Frequency: 50Hz

Rated Power: 120W

360mm \

413mm ‘
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